
ОСЕННЕЕ МЕНЮ  I  AUTUMN MENU

ДОЛМА  
С БАРАНИНОЙ  
ВИНОГРАДНЫЕ ЛИСТЬЯ С ПРЯНЫМ  
ФАРШЕМ ИЗ БАРАНИНЫ И РИСА

LAMB DOLMA 
SPICY MINCED LAMB WITH RICE  
WRAPPED IN VINE LEAVES

390Р. ДОМАШНЯЯ ИКРА  
ИЗ БАКЛАЖАНОВ  
ЗАКУСКА ИЗ ЗАПЕЧЕННЫХ НА УГЛЯХ 
БАКЛАЖАНОВ, СЛАДКОГО ПЕРЦА И ТОМАТОВ СО 
СПЕЦИЯМИ, ПОДАЕТСЯ В ХРУСТЯЩЕМ ЛАВАШЕ

EGGPLANT CAVIAR  
EGGPLANT APPETIZER WITH BELL 
PEPPER AND TOMATOES BAKED ON 
CHARCOAL WITH SPICES, SERVED IN 
CRISPY LAVASH

220Р.

КВАРИ 
ГРУЗИНСКИЕ ВАРЕНИКИ С НАЧИНКОЙ
- С СЫРОМ
- CО ШПИНАТОМ
 

KVARY
GEORGIAN DUMPLINGS STUFFED
- WITH CHEESE 
- WITH SPINACH

260Р. МЕГРУЛИ
ГОВЯДИНА, ТОМЛЕННАЯ  
С ТОМАТАМИ В ОРЕХОВОМ СОУСЕ

MEGRULI 
BEEF STEWED WITH  
TOMATOES IN NUT SAUCE

490Р.
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ЖАРЕНЫЙ СЫР  
СУЛУГУНИ С ВАРЕНЬЕМ  
ИЗ ЮЖНЫХ ЯГОД
СЫР СУЛУГУНИ, ОБЖАРЕННЫЙ В ПАНИРОВКЕ, 
ПОДАЕТСЯ С ВАРЕНЬЕМ ИЗ ТУТОВНИКА, 
ГРЕЦКОГО ОРЕХА, АЙВЫ И ЧЕРЕШНИ

FRIED SULUGUNI  
CHEESE WITH  
SOUTHERN BERRIES JAM 
SULUGUNI CHEESE FRIED IN BREADING, 
SERVED WITH MULBERRY, WALNUT, 
QUINCE AND SWEET CHERRY JAM

290Р.

ЦЫПЛЕНОК ТАБАКА 
ЖАРЕННЫЙ ПОД ПРЕССОМ ЦЫПЛЕНОК  
В АДЖИКЕ, ПОДАЕТСЯ С САЛАТОМ  
ИЗ КАПУСТЫ ПО-ГУРИЙСКИ И БЕЛОГО ЛУКА

CHICKEN TAPAKA 
CHICKEN FRIED UNDER PRESSURE 
IN ADZHIKA, SERVED WITH PICKLED 
CABBAGE AND WHITE ONION

590Р.

ВОСТОЧНЫЕ СЛАДОСТИ 
АРМЯНСКАЯ ЧУРЧХЕЛА И ФИНИКИ  
С ГРЕЦКИМИ ОРЕХАМИ В СИРОПЕ

ORIENTAL SWEETS 
ARMENIAN CHURCHKELA  
AND DATES WITH WALNUTS IN SYRUP

290Р.

ХАНУМ  
УЗБЕКСКИЙ РУЛЕТ ИЗ ТОНКОГО  
ТЕСТА, ПРИГОТОВЛЕННЫЙ НА ПАРУ,  
С НАЧИНКОЙ ИЗ РУБЛЕНОЙ БАРАНИНЫ,  
ЗЕЛЕНИ И АРОМАТНОЙ ЗИРЫ

KHANUM 
UZBEK THIN DOUGH ROLL  
STEAMED WITH CHOPPED LAMB, 
HERBS AND FRAGRANT CUMIN

420Р.


