
НАИМЕНОВАНИЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   ВЫХОД

Сезонные фрукты.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   150 50/50/50

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 
Рыбное плато (лосось слабой соли, масляная рыба холодного 
копчения, паштет из лосося горячего копчения на тосте, 
сервируется вялеными томатами и каперсами .  .  .  .  .  .  25/15/20
Мясная коллекция (ростбиф, грудинка в\к, буженина,
шпик (сало), подаётся с горчицей и хреном) .  .  .  .  .  . 30/30/40/20
Сырная коллекция (сыр маасдам, пармезан, камамбер,
сулугуни, паштет из творожного сыра и дор блю с амаретто,
сервируется медом и орехами) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 15/15/15/15
Рулетики из баклажан с сырным муссом   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60
Селёдка маринованная с тостами и молодым картофелем .   .   .30/40
Ассорти из маринованных грибов   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  110
Хлебная корзина .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80

САЛАТЫ 
Салат с копчёным лососем и медовой заправкой .  .  .  .  .  .  .   100
Салат Восточный с печеными овощами .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   100
Свежие овощи  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   100
Салат с языком .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   100

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА НА ВЫБОР 
Хачапури по-мегрельски.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   150
Жульен из курицы и грибов  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  175

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВАШ ВЫБОР (С ГАРНИРОМ) 
Стейк из говядины с печеными овощами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  310
Шашлык из куриного филе с овощами   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  350
Свинина, жаренная на углях с картофелем по-домашнему .   .   .   340
Филе судака с печёными овощами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250

НАПИТКИ 
Морс брусничный/ клюквенный  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   400
Минеральная вода с/г и б/г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250
Чай или кофе.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   200

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ
3500 РУБ./ЧЕЛ.

ул. Бухарестская, д

 Сервисный сбор не включен в цену
банкетных предложений и составляет 10 %

от полной стоимости меню,
сумма отражается в счете.

. 47,
тел. 9-047-047

#MUNHELL

www.reca.rest



НАИМЕНОВАНИЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   ВЫХОД

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 
Рыбное плато (лосось слабой соли, 
масляная рыба холодного копчения, 
паштет из лосося горячего копчения на тосте) .  .  .  .  .  .  15/15/15
Мясная коллекция (ростбиф, грудинка в\к, буженина,
шпик (сало), подаётся с горчицей и хреном) .   .   .   .   .   . 10/25/40/15
Селёдка маринованная с тостами
и молодым картофелем .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   20/30
Коллекция домашних сыров .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50
Ассорти солений и маринадов .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40
Рулетики из баклажан с сырным муссом.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  60
Хлебная корзина  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80

САЛАТЫ 
Оливье   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80
Салат Греческий  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80
Сельдь под шубой.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  80
Салат с языком .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА 
Хачапури по-мегрельски.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   150

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВАШ ВЫБОР (С ГАРНИРОМ) 
Куриная грудка с овощами-гриль .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   350
Свинина, жаренная на углях
с картофелем по-домашнему   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  340
Стейк из лосося с овощами   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250

НАПИТКИ 
Морс клюквенный  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200
Минеральная вода с/г и б/г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250
Чай или кофе   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200

НАИМЕНОВАНИЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   ВЫХОД

Сезонные фрукты.   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   150 50/50/50

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 
Рыбное плато (лосось слабой соли, масляная рыба холодного 
копчения, паштет из лосося горячего копчения на тосте, 
сервируется вялеными томатами и каперсами)   .  .  .  .  . 25/15/20
Мясная коллекция (ростбиф, грудинка в\к, буженина, 
шпик (сало), подаётся с горчицей и хреном) .   .   .   .   .   . 30/30/40/20
Сырная коллекция (сыр маасдам, пармезан, сулугуни,
паштет из творожного сыра и дор блю с амаретто, 
сервируется медом и орехами) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15/10/10/10
Рулетики из баклажан с сырным муссом   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60
Ассорти из маринованных грибов   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  110 
Хлебная корзина .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80

САЛАТЫ 
Салат с копчёным лососем и медовой заправкой .  .  .  .  .  .  .   100
Салат Восточный с печеными овощами .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   100
Свежие овощи  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75
Салат с языком .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   100

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
Хачапури по-мегрельски   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВАШ ВЫБОР (С ГАРНИРОМ) 
Стейк из говядины с печеными овощами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  310
Шашлык из куриного филе с овощами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  350
Стейк из лосося с овощами-гриль   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250

НАПИТКИ 
Морс брусничный/ клюквенный  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200
Минеральная вода с/г и б/г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250
Чай или кофе   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ
2000 РУБ./ЧЕЛ.

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ
2500 РУБ./ЧЕЛ.

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ
3000 РУБ./ЧЕЛ.

НАИМЕНОВАНИЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   ВЫХОД

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 
Лосось “Шеф-посол”  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25
Мясная коллекция (ростбиф, грудинка в\к, буженина, 
шпик (сало), подаётся с горчицей и хреном) .   .   .   .   .   . 10/25/40/15
Селёдка маринованная с тостами
и молодым картофелем  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .30/40
Коллекция домашних сыров .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 50
Ассорти солений и маринадов  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40
Рулетики из баклажан с сырным муссом   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60
Хлебная корзина  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80

САЛАТЫ 
Оливье  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
Салат Восточный с печеными овощами .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 80
Свежие овощи  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75
Сельдь под шубой  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА 
Жульен из курицы и грибов  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 85

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВАШ ВЫБОР (С ГАРНИРОМ) 
Куриная грудка с сырным соусом и овощами.   .   .   .   .   .   .   .   .   300
Филе судака с печёными овощами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250

НАПИТКИ 
Морс клюквенный  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200
Чай или кофе   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200


