
raw
Карпаччо из говядины с руколой 
и сыром пекорино романо

890

Тартар из говядины с трюфельным кремом 770

Тартар из лосося с мятым авокадо  
и снегом из яблока 

950

Тартар из гребешка с соусом юдзу, 
авокадо и черным трюфелем

890

starters
Брускетта 
• с прошутто, грушей и горгонзолой
• со страчателлой и томатами

650
820

Страчателла со спелыми томатами 850

Буррата с томатами и песто из фисташек 890

Пате из печени цыпленка с бриошью 750

Вителло тоннато 750

Жареные креветки в сливочном соусе 
с соком лайма и чили

790

Жареные артишоки с муссом 
из сыра бри и руколой с пармезаном 

790

Баклажан со страчателлой 750

antipasti
Прошутто | Салями милано 290

Брезаола | Коппа 320

Пармезан 390

Таледжо 350

Пекорино романо 420

Оливки Тонде | Вяленые томаты  270

Артишоки 350

Ассорти сыров �с ореховой гранолой 1570

Большая тарелка 
итальянских деликатесов

2350

Все цены указаны в рублях

breakfast с 11:00 до 14:00

Скрэмбл с коппой, руколой 
и соусом тоннато 

490

Омлет с томатами, шпинатом 
и муссом бри

570

Italian breakfast
яйцо, томаты, паштет из тунца, оливки 
каламата, тартин

750

Большой завтрак с лососем 
яйцо, томаты, авокадо, рукола, огурцы, 
лосось, тартин

890

Полента с крабом, авокадо и красной икрой 750

Тартин с красной икрой 790

Бриошь со скрэмблом 
• со страчателлой и красной икрой 650
• с крабом и авокадо 650

Ньокки из творога с заварным кремом 
и соусом �из пряной вишни

550

Баскский чизкейк с маковым кремом 490

В любое блюдо можем добавить:

авокадо страчателла прошутто лосось краб

150 160 190 250 290

Свежевыжатый сок
• апельсин 550
• грейпфрут 550
• гранат 650

Эспрессо 220

Американо 220

Капучино 290

Раф 350

Эспрессо-тоник 360

Бамбл кофе 360

Чай
Ассам | Эрл Грей |� Сенча | Травяной

420

Любой кофе можем приготовить
на растительном молоке +50 ₽

на компанию

salads
Зеленый салат 550

Салат с печеной тыквой и тофу 650

Панцанелла с рикоттой 620

Теплый салат с печенью цыпленка 650

Цезарь
• с цыпленком 720
• с креветками 790

Рукола с креветками, авокадо 
и цитрусовой заправкой

870

Сицилийский салат с тунцом на гриле 
и картофельными ньокками

890

soups
Гаспаччо из печеных томатов 
со страчателлой и руколой

590

Летний свекольный суп с бурратой 
и вишней

590

Суп по-тоскански с домашней пастой 
диталини

650

Томатный суп с морепродуктами 790

Домашний хлеб с двумя видами масла 350

 Мы готовим pasta fresca каждый день 

pasta, ravioli, risotto
Спагетти качо э пепе 650

Истриани карбонара 630

Лазанья болоньезе 850

Гарганелли с томатным соусом 
и митболами 

750

Гарганелли путанеска со свежим тунцом 890

Картофельные ньокки с белыми грибами 
и муссом из сыра бри 870

Тальятелле с цукини и креветками 820

Спагетти с крабом и красной икрой 1190

Паста с морепродуктами 1750

Карамелле с креветками и крабом 980

Равиоли с томленой уткой 890

Равиоли с кроликом и кремом из моркови 890

Ризотто с белыми грибами 
и муссом из пармезана 920

Трюфельное ризотто с тартаром 
из говядины 970

Черный трюфель 280

mains
Цветная капуста с муссом из кешью 620

Цыпленок с жареным ромейном 
и соусом� тоннато 750

Томленая утиная ножка с ньокками 
и соусом альбуфера 1350

Томленая телячья щека с картофельным 
пюре и соусом демигляс с пармой 1150

Стейк из говядины с трюфельным соусом 
и картофелем стоун 1490

Гребешок с картофельным кремом 
�и артишоками

1150

Треска с соусом �ливорнезе 1150

Стейк из лосося с вонголе, брокколи 
и соусом из томатов 1450

desserts & digestif
Вишневый кейк с шоколадным муссом  490

Для наших десертов мы подобрали дижестивы,
рекомендуем попробовать эти сочетания

Тирамису с соленой карамелью 550
Luxardo Amaretto di Saschira 450

Лавандовая панна котта с голубикой 470
Amaro Santoni 690

Ром-баба с лимончелло 
и сливочным муссом 490

Homemade �Limoncello | Aranciata 290

Трюфель
молочный | маракуйя 150

Nocino Benvenuti 550

sea ​​urchins
Морской еж с соусом понзу 450

Морской еж с голландским соусом и икрой 490

Тартар из говядины с икрой морского ежа 850

Тальолини с икрой морского ежа 750

Если у вас есть аллергия на какие-либо продукты,
сообщите, пожалуйста, официанту

на двоих

-  вегетарианское блюдо -  новое блюдо
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